Domaine Vacheron
Speisempfehlungen

Sancerre blanc "Les Romains” von Christoph Raffel

A OC Frittierter Griinspargel mit Bozener Sauce

(Gemise & Vegetarisch)

Jambalaya Cajun
) 2021, 750 ml

(Fleisch, Gefliigel, Meeresfriichte)
©  Frankreich, Loire

£ 9910400095 Schwertmuscheln vom Grill mit Petersilie und

% Sauvignon Blanc Limette
(Meeresfriichte)

Alkoholgehalt: 1.300,0 %

RestsiiBe: 0g/l

Gesamtsaure: 0g/l
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Lornerine Deskoron



Verkostzngsnotizen

von Christoph Raffelt vom 06.06.2023

Informationen zum Wein

Die Lage Les Romains ist die klassischste Lage der Domaine Vacheron, die mit Sauvignon Blanc und mit Spatburgunder bestockt ist. Sie liegt an der &stlichen Flanke von Sancerre und

ist von Silex bestimmt. Der Wein wird in einer Mischung aus Stockinger-Fudern und Barriques fir zehn Monate vergoren und ausgebaut.

Farbe

mittleres Strohgelb mit leicht grinem Einschlag

Nase

Hier hat man einen Einzellagen-Sancerreim Glas, der auf markante Weise die Typizitat der Rebsorte und des Silex-Bodens, der ja auch in Pouilly-Fumé vorherrscht, zusammenbringt. Es
duftet nach griinem Steinobst, reifen Stachelbeeren, Cassis und nach noch griinen Holunderbeeren, nach ein wenig Buchsbaum, Limequats und griinen Apfeln, vermischt mit

zerstoflenem Stein, etwas Asche, Flechten und Limettenabrieb.

Gaumen

Am Gaumen setzt sich dieser pure Eindruck eines Silex-Sancerre nahtlos fort. Der Wein ist expressiv, kraftvoll, spannungsvoll mit einer gelungenen Mischung aus elektrisierender Saure
und Mineralitat, aber auch reifer Sédure und Seidigkeit, viel saftiger griner Frucht und Noten von Fenchelgrin, Gartenkrdutern und wiederum zerstoflenem Gestein. Die Lange dieses
Weines ist ebenso hervorragend wie die Tiefe, die man sich aber erst erarbeiten muss, da im Vordergrund dieses jungen Weines die griine Expressivitadt des kihlen Jahrgangs noch

Uberwiegt.



