Weingut am Klotz

Speisempfehlungen

WeiSSburgunder & von Christina Hilker
Chardonnay Kalk und Loss

Orangen-Thymian-Gnocchi

(Gemise & Vegetarisch)

Blatterteigpastete mit Kalbfleisch-Flusskrebs-

) 2022, 750 ml
Fiillung

© Deutschland, Baden
(Fleisch)

(23 9912023623

% Chardonnay, Pinot Blanc/Weifburgunder Gegrillter Zander auf Puy-Linsen mit Wei3weinsofle

(Fisch)
Alkoholgehalt: 1.250,0 %
RestsiiBe: 0g/l
Gesamtséure: 0g/l

2022
KALK UND 10sS
WEISSBURGUNDER &
CHARDONNAY




Verkostzngsnotizen

von Christina Hilker vom 20.09.2023

Informationen zum Wein:
Die Trauben werden von Hand gelesen und anschlief3end direkt gepresst. Der Ausbau erfolgt zur Halfte im grofBen Holzfass und zur Halfte im Edelstahl, danach wird der Wein unfiltriert

abgefullt.

Farbe:

Leicht getribtes Goldgelb.

Nase:
In der Nase zeigt sich der Weissburgunder & Chardonnay des Jahres 2022 mit Aromen von Apfel, Birne, Brioche, Weinhefe und Anklangen von Anis, getrocknetem Ingwer sowie frisch

aufgeschlagener Salzbutter. Er prasentiert sich markant und mineralisch, gepragt von dem Terroir, auf dem er gewachsen ist.

Gaumen:
Am Gaumen zeigt er sich prazise, trocken und kraftvoll, mit einer salzigen Note, die Uber die Zunge zieht, begleitet von belebenden Noten von Zitrusfrichten, Orange und Apfelschale.

Ein Wein, den man perfekt alleine geniefBen kann, als auch in Kombination mit herzhafter und zugleich raffinierter Kiiche.



