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EZ 9911101051

% Syrah

Alkoholgehalt: 1.450,0 %
RestsiiBe: 18/l
Gesamtsaure: 5.6 g/l

Speisempfehlungen

von Christina Hilker
Blatterteigkuchen gefiillt mit Wurzelgemiisen und
Pilzen, dazu rote Bete Sauce (vegetarisch)
(Pasta, Pizza, Polenta & Risotto, Pilze und Truffel,
Wourzelgemduse, Blatterteig, Brick-Teig, Hefegeback,
Auflauf, Soufflé, Quiche, Rote/Gelbe Bete,

Vegetarische Gerichte)

Ragout von der Taube mit Innereien, Wirsingroulade
gefullt mit Leber und Kartoffelpiiree
(Gefllgel, Gemiise & Vegetarisch, Kohlgemise, Taube,

Leber, Kartoffel)

Medaillons vom Reh mit Brombeeren und Brandy-
Schokoladen-Sauce

(Schoko, Wild, Reh, Beerenobst)



Verkostzngsnotizen

von Christina Hilker vom 16.04.2018

Christina Hilker: Der 2015er Suisassi Uberzeugt am Gaumen mit Frucht und Dichte, Luca dOAttoma gelingt es immer mehr seinen Weinstil zu perfektionieren. Wir treffen auf eine seidige
Eleganz und eine Verspieltheit sondergleichen, eingebunden in die saftige Fruchtfille. Jeder Schluck verfuhrt zu einem weiteren und die Kuiche, die ihn begleitet darf gerne intensiv und

erdig gepragt sein.
Info zum Wein:

100% Syrah aus dem Herzstlick des Weingutes gepflanzt in einer extrem steinigen Lage in Seenahe in Riparbella.

Info zum Ausbau:

Die Mazeration und Vergérung erfolgt fir 15-18 Monate in Tonneaux und Barriques aus franzosischer Eiche. Der Suissassi wurde weder geschont noch filtriert.

Farbe:

Tiefdunkles Kirschrot, schwarz im Kern violette Reflexe zum Rand hin

Nase:

Der 2015er Suisassi prasentiert sich kraftvoll mit intensiver Holzpragung und dichter Frucht: Cassis, Cassislikoér, Holunderbeerensaft und Blaubeerkompott strémen in die Nase. Genauso
intensiv wie die Frucht sind es die balsamischen Krauternoten, die an Salbei, Rosmarin, Thymian und Eukalyptus denken lassen. Begleitet wird das Ganze durch seinen markanten

Ausbau von Tabak- und Ledernoten und dem Duft nach gerduchertem Fleisch und Holzkohle.

Gaumen:

Der 2015er Suisassi Uberzeugt am Gaumen mit Frucht und Dichte, Luca dOAttoma gelingt es immer mehr seinen Weinstil zu perfektionieren. Wir treffen auf eine seidige Eleganz und eine
Verspieltheit sondergleichen, eingebunden in die saftige Fruchtfulle. Jeder Schluck verfihrt zu einem weiteren und die Kiiche, die ihn begleitet darf gerne intensiv und erdig gepragt

sein.



