Clemens Busch
Speisempfehlungen

RieSIing Marien burg Spdtlese von Christina Hilker
Thunfischcarpaccio mit asiatischen Gewiirzen und
VDP Grosse Lage p

Mangosalat
(Fisch)

) 2022, 750 ml
Brillat Savarin mit eingelegten siifien Feigen
© Deutschland, Mosel
(Gemise & Vegetarisch)
(£5 9912014257

% Riesling Limonentarte mit frischer Minze und
Rieslingsabayone

Alkoholgehalt: 750,0 % (Dessert)

RestsiiBe: 0g/l

Gesamtsaure: 0g/l

Heling 2022
mazienbury Vﬂi%ﬂ




Verkostzngsnotizen

von Christina Hilker vom 14.06.2023

Info zum Wein:

Die Hange der Pindericher Marienburg sind nach Stden, Sidwesten oder Stidosten ausgerichtet, sodass optimaler Sonnenschein garantiert ist. Der Boden besteht zum gréften Teil

aus verwittertem grauen Schiefer. Die Reben sind tber 30 Jahre alt und Uberstehen auch trockene Perioden ohne Probleme.

Fur die Spatlese werden hochreife Trauben, gesund oder mit einem kleinen Ansatz von Botrytis, selektiert. Im alten Fuder-Fass spontan vergoren, bei einem erreichten Alkoholgehalt

von ca. 7,5 Vol% gekihlt und von der Hefe gezogen.

Farbe:

Helles, funkelndes Goldgelb mit griinen Reflexen.

Nase:

Die 2022er Marienburg Riesling Spéatlese duftet nach griinem Apfel, stilen Zitruszesten, Pfirsich, fester Ananas, weif3en Bliten und Mango, unterlegt von einer deutlichen, kiihlen und

zart rauchig anmutenden Mineralitdt. Ganz am Anfang ihrer Entwicklung zeigt sie sich noch etwas scheu und verschlossen, verspricht aber Grofles.

Gaumen:

Am Gaumen zeigt sie sich frisch und anregend mit einer deutlichen und facettenreichen Sif3e. Sie erscheint auf der Zunge mit einer anregenden und komplexen Sdure in Kombination
mit der feinen Ste férmlich zu explodieren, jeder Schluck fordert angenehm heraus. Trotzdem wirkt sie noch etwas ,unfertig” und verheiit ein fantastisches Entwicklungspotential;

etwas Langmut und Geduld zahlen sich in jedem Fall aus.



