Ampeleia

Speisempfehlungen

Carignal’m von Christina Hilker

Risotto mit Pfifferlingen und Brombeeren

) 2018, 750 ml (GemUse & Vegetarisch)

8 Italien, Toskana Dorade vom Grill mit Rosmarin, Thymian,

= 9911209031 Knoblauch und Olivendl

% Carignan (Fisch)

Bistecca alla fiorentina (Steak Florentiner Art)

Alkoholgehalt: 1.200,0 %

(Fleisch)
RestsiiBe: 0g/l
Gesamtsaure: 5.9 g/l
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Verkostzngsnotizen

von Christina Hilker vom 17.06.2020

Hilker:
Diese Kuhle und Frische bewahrt er sich auf der Zunge, in Kombination mit der satten Frucht wirkt dies auf3erst reizvoll. Seine Tannine sind super reif, feine Grafit- und Salznoten

deutlich zu verspuren, die Saure anregend und inspirierend. Ein wunderbarer frischer Gegenpol zu kraftigen Fisch- und Fleischgerichten. Viel Finesse und Kraft, und das bei einem
zarten Alkohol von lediglich 12 Vol%.
Info zum Wein:

Tief verwurzelte Carignano-Reben, Richtung Meer gewachsen auf Galestro und grauem Ton auf 2560m Hohe, geerntet in der dritten Septemberwoche mit einem Ertrag von 50hl/ha.

Info zum Ausbau:

Vergoren wurde flr 8 Monate im Zementtank mit einem Ganztraubenanteil von 20%.

Farbe:

Violettrot, schwarz im Kern mit minimalen Aufhellungen zum Rand hin.

Nase:

Ungeachtet der Trinktemperatur (man sollte ihn am besten gekihlt geniefien) wirkt der Carignano von Ampeleia kiihl und elegant in der Nase. Dunkle Brombeeren, Blaubeeren,

schwarze Johannisbeeren paaren sich mit wilder Minze, Salbei und Rosmarin. Piment und schwarzer Pfeffer steuern feine Wirze bei.

Gaumen:

Diese Kihle und Frische bewahrt er sich auf der Zunge, in Kombination mit der satten Frucht wirkt dies duBBerst reizvoll. Seine Tannine sind super reif, feine Grafit- und Salznoten
deutlich zu verspuren, die Sdure anregend und inspirierend. Ein wunderbarer frischer Gegenpol zu kréftigen Fisch- und Fleischgerichten. Viel Finesse und Kraft, und das bei einem

zarten Alkohol von lediglich 12 Vol %.



