Hajszan Neumann
Speisempfehlungen

Natural Gruner Veltliner

Unbedingt dekantieren und aus grofRen Glasern genief3en.

) 2023, 750 ml

© Osterreich, Wien Pastinaken Knodel mit Wirzpflaumensauce und

Wildkrautersalat (vegetarisch)
¥ Orange Wine
Seeteufel auf Topinambur, stiRe Zwiebeln und Brunnenkresse
(2 9870002113

Kalbsriicken mit Maronen und Pinienkern Kruste, Mandarinen

% Griiner Veltliner _
und Kartoffelgratin

Alkoholgehalt: 12,0 %
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Info zum Wein:

Maischevergorener Griner Veltliner, 4 Monate auf der Schale im Stahltank gelagert und ohne Filtration in die Flasche gefullt.
Farbe:

Gedecktes, Tiefes Goldgelb.

Nase:
Im Duft zeigt sich der 2023er Griiner Veltliner Natural mit Quitte, Birne, Orange, Wiesenblumen und zarten Zedernholznoten und Pfeffer. Ein sehr

vielschichtiger und facettenreicher Wein, der mit Tiefe und Komplexitéat aufwartet, man mdchte direkt eintauchen in diesen dichten und tiefgriindigen Duft.

Gaumen:
Saftig, markant mit feiner Schérfe versehen bietet sich uns ein spannendes Wechselspiel von Frucht, Frische und hefiger Lange, bei der im langen Nachhall

eine salzige Mineralitat allgegenwartig ist. Ein griiner Veltliner, der viele spannende Dimensionen zeigt insbesondere zu kréftiger und wirziger Kiiche.



