Artadi

Speisempfehlungen

EI Carretil von Thomas Goétz

Lammkoteletts mit gerducherten Paprika

() 2022, 750 ml
© Spanien, Rioja
5 9930004082

% Tempranillo

Alkoholgehalt: 14,5 %

ARTADI

B @ARRIET L

2022



Verkostungsnotizen

von Thomas Gotz vom 20.04.2025

Informationen zum Wein

Bodegas Artadi z&hlt zu den absoluten Top-Adressen Spaniens und hat in der Rioja den Wandel von kellergepréagten zu terroirgeprégten Weinen wegweisend vorangetrieben. Der
biozertifizierte Einzellagenwein ,El Carretil” stammt von einem 3,5 Hektar gro3en Weinberg mit stdlicher Ausrichtung auf rund 500 Meter Hohe in der Gemeinde Laguardia. Die 37 bis
95 Jahre alten Tempranillo-Reben wachsen auf einem stark kalkhaltigen Boden mit hohem Anteil an Kalziumcarbonat. Wie bei allen Artadi-Weinen werden die Trauben entrappt und
spontan vergoren. Beim Ausbau setzt das Weingut zusehends auf gebrauchte und gréfiere Eichenfasser, wodurch die Weine noch mehr Klarheit und eine ungeschminkte Eleganz

ausstrahlen.
Farbe

Kirschrot

Nase

Der El Carretil 2022 ist geprégt von einer kihlen Mineralitat. Die Nase ist (zum jetzigen Zeitpunkt) karg, definitiv Bauhaus und kein Barock, nach dem Motto ,Weniger ist mehr”: Weniger
Holz und weniger Reife bedeuten am Ende mehr Feinheit und Prézision. Im Hintergrund tauchen dezente rauchige und balsamische Noten, blaue und rote Friichte auf. Im Gesamtbild

ist es eine schnorkellose, zwingende und hochattraktive Nase.

Gaumen

Am Gaumen kommt der Wein seidig und saftig daher, mit feinsten Tanninen und einer leicht rauchigen Mineralitat. Der El Carretil 2022 entwickelt eine unglaubliche Griffigkeit im Mund,
er ist geradezu knackig und man kann ihm unendlich viele positive Eigenschaften zuschreiben: Klarheit, Spannung, Frische, Tiefe und Eleganz. Insgesamt zeigt dieses Gewéchs viel

Charakter und Persénlichkeit. Und wie es sich fur einen absoluten Spitzenwein gehort, ist der feinwirzige Abgang superlang und balanciert.



