Tement
Speisempfehlungen

Ehrenhausen "ZeitspiEI 4' ' von Christina Hilker
oo oo Malfatti (Ricottaklochen) mit Zitronenspinat
Spdttiillung, 48 M. p

(Gemise & Vegetarisch)

Rotbarbe mit Sauvignon-Sellerieschaum und einem
) 2019, 1500 ml

Hauch Kaffee

© Osterreich, Siidsteiermark

(Fisch)
[Z5 9870009631

% Sauvignon Blanc Kaisergranat mit Kiirbismus, Kiirbiskernél und

gerosteten Kiirbiskernen

Alkoholgehalt: 1.250,0 % (Fisch)

RestsiiBe: 0g/l

Gesamtsaure: 0g/l ~— o000
N\ 2019

JEITSPIEL 4
EHRENHAUSEN

SAUVIGNON BLANC SUDSTEIERMARKDAC




Verkostzngsnotizen

von Christina Hilker vom 10.10.2023

Informationen zum Wein:

Nach selektiver Handlese und kurzer Maischestandzeit wurde er spontan vergoren und anschlieBend 48 Monate lang im Fass und im Stahltank ausgebaut.

Farbe:

Mittleres Goldgelb mit deutlichen silbernen und grinen Reflexen.

Nase:
Der 2019er Zeitspiel 4 Sauvignon Blanc Spatfullung besticht durch kompakte Mineralitat und enorme Tiefe. Zu Beginn bendtigt er auf jeden Fall eine Karaffe. Dann offenbaren sich
intensive Aromen von Stachelbeeren, Passionsfrucht, Cassis, wilder Minze, Brennnessel, frisch gemahlenem weif3en Pfeffer und Holunderholz. Ein beeindruckender und fulminanter

Auftakt.

Gaumen:
Auf der Zunge zeigt sich grole Winzerkunst. Neben der Frucht begegnen wir einer kristallinen Saure, feinem Gerbstoff und einer Uberaus gekonnten sowie subtilen Verwendung von
Holz. Trotz aller Ausdruckskraft und Stérke scheint dieser Wein férmlich zu schweben, was durch den moderaten Alkoholgehalt von 12,5 Vol% unterstrichen wird. Geduld und die lange

Feinhefelagerung haben sich gelohnt; das Ergebnis Uberzeugt auf ganzer Linie. Er liebt die Begleitung liebt von Speisen mit fruchtigen, exotischen und pikanten Einflissen.

Dekantieren und nicht zu kalt aus grof3en Glasern genief3en.



