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Blanc de Noir Sekt Brut
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Sekt
[£5 9912012148

% Pinot Noir/Spatburgunder

Alkoholgehalt: 1.5 %

BERTRAM-BALTES

BLANC DENOIR
BRUT NATURE

36 Monate | 2019 //

Speisempfehlungen

von Marian Henf3
Salat von Stangenbohne und Erbse mit Minze und
Chili

(GemiUse & Vegetarisch)

Gebeizter Saibling mit Dill-Joghurt und gerosteten
Pinienkernen

(Fisch)

Gebratene Scheiben vom Knollensellerie mit
Basilikum-Pesto und Parmesanhobel

(Gemise & Vegetarisch)



Verkostzngsnotizen

von Marian Henf3 vom 13.01.2024

Info:
Die Spéatburgunder-Reben stammen aus Vorlesen innerhalb der gro3en Lagen. In der Korbpresse werden diese unmittelbar nach der Ernte abgepresst und spontan vergoren.
Der Ausbau des Grundweins erfolgt in gebrauchten 5001-Fassern deutscher Eiche fur ein Jahr.

36 Monate darf er nach der zweiten Garung auf der Hefe reifen. Das Degorgement dieser Charge erfolgte im November 2023.

Farbe:

Strahlendes Strohgelb, helle bis griine Reflexe, kleinperlige und zurtickhaltend feine Perlage bei rasch abklingendem Mousseux

Nase:

Ein total subtiler Auftakt. Man merkt ihm die kiihle Finesse an, die ein pragendes Merkmal der Weine von Julia Bertram und Benny Baltes ist. Zunachst zurtickhaltend in der Frucht lasst
er Platz fur reichlich nasse Steine nach einem lauen Sommerregen und getrocknete Krauter. Oregano, Salbei, ein Hauch Minze, dafiir umso deutlicher Sauerampfer und Melisse machen
sich im Glas breit. Ubrigens auch in dieser Reihenfolge der steigenden Intensitat. Spuren von sauren Himbeeren sowie roter und weifier Johannisbeere sorgen fiir einen angenehm
kompakten Fruchtauftritt. Saatgut von Fenchel und Koriander verleihen ihm neben weiflem Pfeffer eine ordentliche Wirze. Eine feine rauchige Note sorgt noch fir einen

abschlieenden Akzent.

Gaumen:

Markant und kernig tritt er am Gaumen auf. Die Frucht spiel tauch hier eine sehr untergeordnete Rolle. Machart und Herkunft sind sein Credo. Zu Anfang zeigt er seine charmante Seite
und lebt von dem Schmelz der drei Jahre auf der Hefe. Die feien Krauterwuirze kann sich in diesem Moment mit Kontrasten bewahren. Dann setzt die Sdure knallhart ein und réumt auf.
BUhne frei fur diesen konsequenten, erdigen und mineralischen Schluck Schaumwein. Die angenehme, aber dominierende Saurestruktur gruppiert sich mit dem salzigen Finish. Im

Abgang kommt dann auch schiichtern wieder die sauerliche Frucht zur Geltung. Die Aromen der Krauter setzen aber lautere Akzente.



