Clos du Moulin aux Moines
Speisempfehlungen

BOUFgOgne "CIOS de Ia von Sebastian Bordthauser

Steinpilz-Gratin mit Frischkase und Zitronenthymian

Perriére ! BIC”/,C/ MOHOPOIe Geschmorte Fasanenkeule mit Blumenkohlpuree und schwarzen

AOP

Kalbstatar mit Wildkrauter-Salat und Nussbrot

) 2023, 750 ml
9 Frankreich, Burgund
[£3 9910218178

% Chardonnay

Alkoholgehalt: 13,5 %

BOURGOGNE
CLOS DE LA PERRIERE

Monopole
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Verkostungsnotizen

von Sebastian Bordthauser vom 27.03.2025

Das Weingut Clos du Moulin aux Moines befindet sich in einem alten Zisterzienserkloster und blickt auf eine iber 1.000-jahrige Geschichte zurlck. Inmitten der Cotes de
Beaune liegt es zwischen Meursault, Puligny-Montrachet und Chassagne-Montrachet. Die Domaine Clos du Moulin aux Moines bewirtschaftet unter Leitung von Willy
Roulande Weinberge in Pommard, Monthelie und Auxey-Duresses nach den Richtlinien der Biodynamie. Oberste Pramisse ist es dabei, die Qualitat aus einem intakten

Okosystem so schonend wie mdglich in den Keller und anschlieBend auf die Flasche zu bringen.

Samtliche Arbeiten in den insgesamt 15 Hektar Weinbergen werden von Hand ausgefuhrt, die Weinbergsarbeiten werden mit Pferden statt mit Maschinen erledigt. Die
Reben sind im Schnitt ca. 40 Jahre alt, und die Ertrage mit gut 30 Hektolitern relativ niedrig. Im Keller werden die Moste sorgfaltig in groen Gebinden ausgebaut, da man
immer mehr Abstand vom kleinen Barrique nimmt, um den zarten Charakter der Weine moglichst ungeschminkt zum Ausdruck zu bringen. Die Weine werden spontan mit
eigenen Hefen im Beton vergoren und anschliefend mit moglichst geringem Neuholzanteil (10-15 %) ausgebaut. Weine mit transparenter Frucht und zarter Vibration

skizzieren den Stil der Domaine.

Der ,,Clos de la Perriére” liegt im Dorf Corpeau, sldlich von Puligny-Montrachet und Chassagne-Montrachet. Die Béden bestehen aus sandig-schluffigem Kalkstein, dessen
sudliche Ausrichtung eine frihe Reifung ermdglicht. Mit drei Hektar Gesamtflache ist der Clos von einer alten Steinmauer umgeben, die Pinot Noir, Chardonnay und Aligoté

schitzt. Die Weine der Monopollage werden als ,,Bourgogne” klassifiziert.

Die Trauben werden von Hand gelesen, rund 60 % je nach Jahrgang werden entrappt. Die anschlieBende Mazeration und Garung dauert ca. 20 Tage und findet mit
taglichem Umpumpen in Zementtanks statt. AnschlieBend wird der Wein abgepresst und fur die weitere Reifung in Eichenfasser mit maximal 10 % Neuholzanteil gefullt.

Der Wein reift fur 12 Monate, bevor er ungeschont und ungefiltert mit wenig SO, gefullt wird.

Farbe:
In leuchtendem Zitronengelb mit dezenten silbrigen Reflexen zeigt sich der Wein klar und glanzend im Glas.

Nase:

Immens dicht verwoben, engmaschig und komplex, und dennoch federleicht im Winde wehend, wie ein Seidenschal, prasentiert sich die Aromatik des Clos de la Perriére
von Clos du Moulin aux Moines. Haut und Fruchtfleisch eines Weinbergpfirsich vereint sich mit frischer Ananas und Galia Melone und vergnugt sich still in Griechischem

Joghurt. Etwas Orangenminze und eine handvoll gerdstete Pinienkerne daruber. Fertig.



Gaumen:

Am Gaumen wird aus der Raupe, die die Faden fur den seidenen Schal gespendet hat ein erhabener Schmetterling; aromen- statt farbenfroh in die Lufte steigend. Der
mittelgewichtige Korper des Chardonnays aus der Monopol-Lage kleidet den Gaumen und schafft Raum in dem sich die gelbfleischige Frucht lange halt. Von dezenter

Saure unterstutzt findet der Wein ein knochentrockenes Ende, das dem hilflosen Munde das Wasser in sich zusammenlaufen lasst.



