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Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 05.10.2026

Info zum Wein:

Die Reben stehen vornehmlich auf Opok Boden. Nach natirlicher Spontangarung 6-12 Monate auf der Feinhefe wurde er im Edelstahltank ausgebaut.

Farbe:

Helles Gelb mit deutlichen griinen Reflexen.

Nase:
Der 2025er Opok Welschriesling von Tement zeigt sich mit Limette, Marille und deutlicher Krauterfrische im saftigen und animierend frischem Duft. Hefige und mineralische Noten

unterstreichen seine Lebendigkeit und belebende Art.

Gaumen:
Verspielter, lebendiger und erfrischender Eindruck auch auf der Zunge. Sudsteirische Lebensfreude pur im Glas mit zartem Alkohol von 11,5 Vol%. Perfekter Botschafter fur die

wunderschdne Steiermark zu deren Speisen er wie die Faust aufs Auge passt.



