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Speisempfehlungen

von Christina Hilker
Hummer gegrillt mit Krustentiersauce und
Wildreiscake

(Meeresfrichte)

Pot au feu von Kaninchen mit Triiffel und
Kartoffelgratin

(Wild)

Ziegenfrischkase mit Cassis Gelee und knusprigem
Baguette

(Kase)



Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 10.07.2024

Info zum Wein:

Die handgelesenen Trauben wurden spontan in Féssern aus heimischer Eiche vergoren und anschlieBend ungeschént und unfiltriert abgefullt.

Farbe:

Gedecktes Granatrot, fast farbdicht bis zum Rand mit zarten violetten Aufhellungen.

Nase:

Im Duft treffen wir auf Cassis, Waldhimbeeren, wilde Krauter, Baumrinde und Kakao. Mit dem nétigen Sauerstoff dringe seine kiihlen und mineralischen Noten und sine florale Duftigkeit

hervor. Hier befindet sich ein echter Verfuhrer im Glas, der viel burgundische Finesse verheifit. Die Freude auf den ersten Schluck wird unmittelbar geweckt.

Gaumen:

Auf der Zunge angelangt wirkt der 2022er Ahrweiler Rosenthal Spatburgunder unglaublich belebend, seidig und Finessenreich. Dieser Wein Schwebt und nicht nur aufgrund seiner
suBen Frucht, seines geschliffenen Tannins und seiner belebenden kihlen Mineralitat. Ein Wein flr die Ewigkeit, die feine und vielschichtige Kiiche wird ihn lieben. Sehr gutes

Reifepotential!

Leicht geklhlt, dekantiert aus Burgunderglasern geniefien.



